«Der CookCook beschert uns
immer wieder schéne Stunden,
sei es zu zweit oder mit Freunden.
Inzwischen ist er flir uns unver-
zichtbar geworden.»

Hans-Kaspar Weber
Leidenschaftlicher Koch
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Roastbeef direkt im Wohn- oder Esszimmer
grillieren — mit dem CookCook ist es moglich.

LAUTER GUTE GRUNDE

Diese acht Griinde sprechen fiir den CookCook.
Uberzeugen Sie sich selbst!
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Heimisch & CO,-neutral
Holz ist erneuerbar. Es wachst im Wald,
buchstéablich vor unserer Haustiir.
Holz ist CO,-neutral und tragt nicht
zur Klimaerwarmung bei.
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Made in Switzerland
In Zumikon konzipiert, im Val Mistair
getestet, in Ennenda produziert und
in Hinwil vertrieben — CookCook ist
«Made in Switzerland».
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Unabhéangig
Egal was passiert, CookCook
funktioniert ohne Fremdenergie.
Das Grill-, Heiz-, Koch- und Feuer-
vergnligen geht weiter, auch wenn
sonst die Lichter ausgehen.

Platzsparend
Kochen, grillieren, heizen und feuern

auf gerade einmal 0.4m?2. Der CookCook

ist ein kleines Platzwunder.
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Sauber und pflegeleicht
Der CookCook ist energieeffizient
und verbrennt als Herd ent-
sprechend sauber. Ausserdem ist
er sehr pflegeleicht.
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Langlebig
Neben Kreativitat, Leidenschaft und
Wertschatzung steht Riegg fiir die
sprichwortliche Langlebigkeit seiner
Produkte und dies seit 1955.
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Freie Standortwahl
Ob in der Kiiche, im Wintergarten,
dem Wohnzimmer oder auf der
gedeckten Terrasse — der Standort des
CookCooks ist frei wahlbar, sofern
Schornstein und Zuluft vorhanden sind.
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Preiswert
Der CookCook ist bereits
ab CHF 14'500.— erhéltlich, exklusive
der Montage. Kontaktieren Sie uns!
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Im Rauchfang ist die
Umlenkklappe integriert.
Mit einem Handgriff
koénnen Sie auf Direktzug
umstellen. Somit werden
die Rauchgase und
Kochdémpfe wahrend
des Grillbetriebs direkt
abgefiihrt.

GRILLVERGNUGEN

Ob tiefster Winter oder verregneter Sommerabend — mit dem CookCook
grillieren Sie, wann immer Sie Lust haben. Dank dem universell einsetz-
baren Ganzjahresgrill miissen Sie kein Grillfest mehr verschieben.
Verwdhnen Sie |hre Gaste mit Fleisch, Gemise oder Glutkartoffeln
und originalem Holzfeueraroma.

WIR WUNSCHEN IHNEN VIER VERGNUGEN

Mit der Verbrennungsluft-
bedienung bestimmen
Sie die Intensitat des Ab-
brandes in geschlossenem
Zustand. Somit kdnnen Sie
die Warmeabgabe (iber
das Ceran-Kochfeld selber

bestimmen.

KOCHVERGNUGEN

Auf der Herdplatte aus Glaskeramik kochen Sie rasch und bequem.
Lassen Sie lhren Elektro- oder Gasherd links liegen, legen Sie
ein paar Holzscheite in den Ofen und wenig spater ladt der CookCook
zum Kochen ein. Zaubern Sie mehrgangige Menls auf den Tisch oder
servieren Sie eine Pfanne Pasta, wenn es schnell gehen muss.

Uber die Aschenschublade
kénnen Sie die in geringer
Menge anfallende Asche
bequem entsorgen, denn
die optimierte Verbren-
nung flhrt zu einem fast
vollstandigen Abbrand.

HEIZVERGNUGEN

Ist Ihnen hin und wieder kalt? Der CookCook ist Ihr verlasslicher Raumheizer.

Feuern Sie ihn ein und in Kiirze verstromt er eine wohlige Warme.
Gerade wahrend den Ubergangszeiten und an kalten Wintertagen ist

der CookCook die ideale Zweit- und im Notfall auch zuverlassige Erstheizung.

Sein feuertechnischer Wirkungsgrad betragt 74 Prozent.

Im Holzlagerfach kénnen
Sie den Brennstoff fur
einen Tag/Abend bequem
lagern, ohne dass Sie im
Haus mehr Platz bean-

spruchen.

Driicken Sie den
Bedienungsknopf und
verwandeln Sie das
Ceran-Kochfeld im
Handumdrehen in eine
Grillfeuerstelle, indem
die Seitenelemente hoch-
gefahren werden.

FEUERVERGNUGEN

Haben Sie Lust auf Lagerfeuerromantik? Machen Sie den CookCook zur
offenen Feuerstelle, die zum Verweilen 1adt. Lassen Sie den hektischen
Arbeitsalltag hinter sich und setzen Sie sich vor das knisternde Feuer —
so ein entschleunigender Feierabend bei einem Glas Wein und mit einem
guten Buch ladt Ihre Batterien wieder auf.



